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nhow

oudejaarsavond
at nhow Brussels

December 31 2025

Begin het nieuwe jaar met een feest vol smaak, sprankeling en goede
vibes. Geniet van een zorgvuldig samengesteld menu, deel vreugdevolle

momenten met vrienden en familie en laat de feestelijke steer uw avond
omtoveren tot een herinnering om te koesteren.
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menu wine pairing

<J9¢ pp = <19€pp

heerljk 3 gangen menu 1 glass cava bij aankomst

1 ¢lass wijn bij het voorgerecht

1 glass wijn het hootdgerecht

Reservaties zin sterk aangeraden.

Laatse gasten kunnen plaats nemen om 21u.
Biyj eventuele vragen, stuur ons een mailtje via
rt.nhowbrusselsbloom(@nh-hotels.com

of bel 0032 2 220 66 11

https://www.nhow-hotels.com/en/nhow-brussels-bloom

Onze prijjzen zijn inclusiet BT'W
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voorgerecht

terrine met drie groenten

gesmolten gerookte provola kaas, knapperige pre1 en peterselie olie

of

millefeuille van aardappel

bisque van kreeft en kokosnoot met espelette pepper (supplement van 10€ / pp)

» hoofdgerecht

oelakte eendenborst

bloed sinaasappel, zoete aardappel puree met kardemon, crumble van

aubergine

of

ravioli met porcini paddenstoelen

zalfje van gerookte pompoen, parmesan en rozemarijn saus

nagerecht

»
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* ningle bells

Wy raden sterk aan om een tatelreservatie o

¥
Aarzel niet ons te contacteren 1vin eventuele voedse!
* reserveren van een tafel.

restricties of allergieén bij het

b voorhand te maken.

23
4 chocolademousse, mandaryn, creme van Petit Beurre-koekjes en chocolade

¥




